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KRUPS

Tarifleri

KLASIK KAHVELER

Irish Coffee

Bardak ¥ !

igindekiler

50 ml espresso @ @ O
1 cay kasigi esmer seker Zorluk
20 ml viski ®
20 ml krema \‘-{/

3dk

Viskiyi bir sos tenceresinde Isitin ve esmer
sekeri ekleyip eritin.

Karigimi bir bardaga alin ve tzerine
espressoyu ekleyin.

Kremayi ¢irpin ve kahvenin lzerine
dikkatlice dokdin.



KRUPS

Tarifleri
KLASIK KAHVELER

Viennese &2 g

Biiylik Bardak

Coffee \

igindekiler
50 ml espresso @ @ \J
50 ml girpiimis krema

1 cay kasigi kakao

Kremayi yogun bir kivama getirene kadar ¢irpin.
Espressoyu 6nceden isitiimis bir bardaga alin.
Uzerine ¢irpilmig kremay! ekleyin.

Kakao ile susleyin.
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ESPRESSO Tarifleri

Biiylik Bardak

Zorluk
Igindekiler
2 x 50 ml espresso
2 gay kasigl esmer seker

8 buz kipl

Espressoyu hazirlayin.

Bir karistiriciya ya da blender'a koyun. Esmer
sekeri ve buz kiplerini ekleyin,
20 saniye boyunca karistirin.

Genis bir bardaga alin ve hemen servis edin.

Farkli bir lezzet icin bir cay kasigi kahve
likéru ekleyebilirsiniz.
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KLASIK KAHVELER

Mocha
Espresso

igindekiler

40 ml espresso @ @
1 cay kasigI kakao
200 ml sut

1 adet marshmallow

Sit 1sitma fonksiyonu ya da buhar gubugu ile
sutd i1sitin.

Kakaoyu bir bardaga koyun, Gzerine kahveyi
ekleyin. lyice karistirin.

Bu karisima sicak situ ekleyin.

Bardagin Gzerine 1 adet marshmallow koyarak
servis edin.
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KRUPS

Tarifleri

GURME KAHVELER

Frappino

igindekiler
200 ml soguk kahve @ @
40 ml iyice sogutulmus espresso @ @ O Zorluk
100 ml soguk st

(O]
30 ml kahve likérii (¢
50 ml ¢irpiimis krema
10 ml yodun kivamli cikolata sosu
10 ml Agave surubu ya da 2 cay kasigi toz seker

Bardak

Bir glin 6nce, kahve buz kiplerinizi hazirlayin;
200 ml soguk kahveyi buz kalibina dokin ve
derin dondurucuya koyun.

Espresso, kahve buz kiipleri, Agave surubu,
kahve likori ve sttt karigtiriciya koyun.

15-20 saniye karistirin ve cam bardaga dokdin.

Kremay! hafifce ¢irpin ve iceceginizi sisleyin.

Cikolata surubunu krem santinin tzerine yavasga
dokerek bir barista gibi sekiller olusturun.
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Tarifleri "W

GURME KAHVELER

Tarcinl

Biiylik Bardak

Biskiivili

Milk Shake

igindekiler
2 x 50 ml espresso @D O
1 dondurma kasigi vanilyali dondurma

1 dondurma kasigi kahveli dondurma
250 ml sut
5 adet tarcinh biskvi

2 6lgu espressoyu sogumaya birakin.

Soguk espressoyu blender'iniza dokdin, sutud,
dondurmayi ve targinli biskuvileri ekleyin.

15-20 saniye karistirin ve bardaginiza dokuan.

Pipetle servis edin.
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ESPRESSO Tarifleri

Biiylik Bardak
(Uzun ve seffaf)

igindekiler Zoriuk
2 x 40 ml espresso

Y2 muz

50 ml sit

3dk

100 gr sade yogurt
1 corba kasigi bal
4 kup buz

2 6lgu espressoyu blender’a dokun.

Muzu, sutl, yogurdu, bali ve buz kuplerini
ekleyin.

Yaklasik 20 saniye karistirin.

Hemen servis edin.
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Tarifleri

GURME KAHVELER

Hindistancevizli

Kahve

igindekiler Zorluk
2 x 50 ml espresso @ @ )
50 ml hindistancevizi siitii (¥
25 ml hindistancevizi likori

20 ml rom ya da viski

1 cay kasigi esmer seker

5 adet buz kipi

1 hindistancevizi kabugu (servis igin)

Kahveyi hazirlayin, esmer sekeri de ekleyip
karistirin. Sogumaya birakin.

Bir karistiriciya alip hindistancevizi suting,
hindistancevizi likorin(, rom ya da viskiyi ve
buz kuplerini ekleyin.

20 saniye kadar iyice calkalayin.

igi bosaltilmis hindistancevizi kabugunda iki
pipet ile servis edin.
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KRUPS

Tarifleri

GURME KAHVELER

Monte Bianco [@]

Bardak

Coffee

igindekiler Zorlk
80 ml kahve @@ @ , 1 gorba kasi§i kestane ®J
sekeri, 20 ml stt, 50 ml ¢irpilmis krema, 10 ml

5dk

Cointreau likor, 1 portakal, 1 portakal kabugu
sekerlemesi ya da portakal kabugu

Bir bardakta sttt buhar baslhigi ile 1sitin.
Kestane sekerini ekleyip blender'da iyice
karistirin. Buyuk bir bardaga dokun.
Kahveyi bu karigsima ekleyin.

Kremay! Cointreau likoru ile birlikte ¢irpin,
bu karigimi kahveye dikkatlice ekleyin.

Portakal kabugu sekerini (ya da portakal
kabugunu) cok kiiciik kiipler halinde dograyin
ve kremanin Uzerine yerlestirin. . o

iceceginizin Ustiinli rendelenmis portakal
kabuklariyla susleyin.
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ESPRESSO Tarifleri

x4

igindekiler
Zorluk

4 yumurta sarisi ve 6 yumurta beyazi,

50 g stit regeli, 80 g pudra sekeri, 3 elma,

500 g mascarpone, 30 g tereyagi,

2 espresso , 80 g toz seker, 20 ml viski,

1 yemek kasigi kakao, 8 kedi dili

30 dk

Espressoyu sogumaya birakin.

Bir kasede, yumurta sarilari ile pudra sekerini agik renk
bir krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Mascarpone
peynirini ekleyin.Yumurta beyazlarini iyice sertlesene
kadar ¢irpin. Cirpilmis yumurta beyazlarini dikkatlice
mascarpone karisimina ekleyin. Soguk espressoyu viski
ile tatlandirin. Elmalari soyun, kiglk kipler halinde
dograyin ve tavada seker ve tereyagi ile yaklasik 5 dakika =
pisirin. Her bardagin dibine bir kasik sut receli koyun.
Kedi dillerini kahveye batirin ve bardagdin dibine
yerlestirin. Bardagi kat kat mascarpone kremasi ve
karamelize elmalar ile doldurun ve krema ile bitirin.
Kakaoyu serpin ve buzdolabina koyun.
Tiramisunuzu 24 saat énceden hazirlamaniz onerilir.
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Tarifleri

GELENEKSEL TATLILAR

Mocha
Kurabiyeler

igindekiler

110 g yumusak hafif tuzlu tereyagi, 175 g
damla cikolata, 200 g esmer seker, 1 yumurta
60 ml espresso , 230 g un, 10 g ¢ekilmis kahve
cekirdegdi, /2 cay kasigi kabartma tozu

Tereyagdl, seker ve yumurtayi bir kapta ¢irpin.
Espressoyu ekleyin.

Kabartma tozunu, unu ve ¢ekilmis kahve ¢ekirdegini
eleyerek yavasca karisima ekleyin.

Damla cikolatalari ekleyin.

Pisirme kagidiyla kapli firin tepsisine bir top hamuru
yerlestirin.

llik suya batirdiginiz gorba kasiginin arkasiyla
hamurunuzu yayin ve yuvarlak sekiller elde edin.
180 derece I1sitilmis firinda 10 dakika kadar pisirin.
Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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ESPRESSO Tarifleri

x12
i_= - Zorluk
Igcindekiler
40 ml espresso , 2 yumurta, 125 g
tereyagl, 70 g un, 75 g cikolata, 80 g ceviz, 5 dk

150 g esmer seker, 20 g tereyadi + 20 g toz seker
(pisirme kabi igin), 10 g ¢ekilmis kahve gekirdegi

Soslukta gikolatayi tereyadi ile eritin, kahveyi ekleyin ve
iyice karigtirin.

Karistirma kasesinde yumurta sarilarini
seker ile acik renk bir krema kivamina gelene
kadar karistirin ve unu ekleyin.

Erimis cikolatayi ve ceviz parcalarini ekleyin.
Karigimi yaglanmis ve seker serpilmis kek kalibina dokun.
200 derece isiltilmis firnda 20 dakika kadar pisirin.

Kek karigiminin pigip pismedigini bicaginizin ucuyla
kontrol edin, bicaginiz hafif islak ¢cikmali.

Kesmeden dnce sogumaya birakin.
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ESPRESSO Tarifleri

TEK TUSLA
CAPPUCCINO

PASLANMAZ
GELIK GGVDE

EA8298

- St kabi ile kolay cappuccino yapimi ve siitl buzdolabinda saklama
- Krema Kontrol 6zelligi ile her seferinde mikemmel krema garantisi

- Sut sistemini otomatik temizleme 6zelligi

- Dahili ve ayarlanabilir kahve 6gutlictsu

- LCD ekran ile kolay kullanim

- Kompakt ve sik tasarim

TEK TUSLA CAPPUCCINO KOLAY TEMIZLEME GENi$ LED EKRAN
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ESPRESSO Tarifleri

TEK TUSLA
CAPPUCCINO

Y

CGELIK GOVDE

9 EA8010

- Krema Kontrol Ozelligi ile her seferinde milkemmel krema garantisi
- Sut kdpurtme baslidi ile kolay Cappucino keyfi

- Dahili ve ayarlanabilir kahve égutiictsu

- Kompakt ve sik tasarm
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DUNYACA UNLU KAHVE UZMANI
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